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A FlUlemile étterem a Gault&Millau étteremkalauzban.

Gault:Millau

étteremkalauz

323 etterem

407 szalloda

110 boraszat

Tesztek

Ertékelések

ENGLISH RESUMES

A cikket itt olvashatja:

10 ﬁhdapest, Kofarago utca 5.

2 +36-1-266 7947; +36-70-341 1035
B3 h-cs 12:00-22:00; p-520 12:00-23:00;
v 12:00-22:00

olyan szaftos, mint lehetne, de még nem je-
lent meg a tUlkészilt lazacra jellemz6 ne-
hézkes iz. A tejszines zéldborsmartas kor-
rekt (érlelt sajttal sdiritették), a rizs kifeje-
zetten j6 llagd. A racpontyhoz elre meg-
stitétt burgonyat raktak le hallal, paprikéval,
paradicsommal: az egész kellemesen ,6sz-
szeszottyadt”, a hal ize friss, lapizt6l men-

s fulemule@fulemule.hu A
& www.fulemulehu tes. A régi vagasu kakastaréj is jobbfajta
&2 B3 VIsA szalonnabdl késziilt, 6sszességében ji

M 50+20
X 1800-6300 Ft

Otthonosan berendezett, meleg szinek-
ben tartott, famennyezetes-kSpadlés ven-
dégld a Blaha Lujza tér kozelében: Happy
Hanuka felirat, menorak, vegyes tematikaju
ramazott képek régi és mai id6kbél. (Junius
20-4t6l augusztus 20-ig vasérnaponként
zarva.)

A konyha zsid6 és magyar ételeket kinal,
a féarambeli hazias vendéglék mez6nyé-
b6l valo: sélet, libaleves, maceszgomboc,
marhaporkélt, ropogés kacsasilt. De kap-
hat6 Angus-szték, gazpacho és mexikoi csi-
lis sélet is. A jol attekinthet6 étlap mindig
kiegészil napi ajanlatokkal és 2100 Ft-os
déli menivel.

A s(r( sutétokkrémlevesben kevéssé ki-
fejez6 a tok ize: mindent befed a tejszin,
csupén a tokmag és a fekete szezam hoz
némi valtozatossagot. A ,lazac roston” mar

.Csaladi” fogas a kiados ételek kedvelsi-
nek. A kenyér azonban igencsak méltatlan a
héziassaghoz: ipari, s még csak nem is friss,
rossz gabona és éleszt6 illatdt” arasztja.
A makos guba ihlette mézes-mékos pala-
csintametélt jol elkészitett, szaftos desszert,
de erre is vonatkozik a régi bolcsesség: a ke-
vesebb porcukor tébb lenne.

Aborlapon 21 tétel, amib6l 7 kimérve is
kaphat6. A borok egy része talarazott. Hét-
féle sért tartanak, érdekes sorleirasokkal,
tovabbé 12 jobbfajta palinkat.

A szerviz udvarias és szolgalatkész.

A cosy warm restaurant in the busy centre
of the Pest side. Jewish accessories, menoras,
old photographs, a Jewish-Hungarian kitchen
of the mainstream bonne femme line. Most of
the cooking is tasty enough, using good raw
material and offering pleasure at several
Jjunctions, although there is much that is
overcooked or a bit bland.




